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Prot. n. 8581 /2019 Castellammare di Stabia, 30 ottobre 2019

Agli Alunni e alle loro famiglie
Al DSGA

Alla RSU

All’ Albo e al Sito Web

OGGETTO: funzionamento laboratori a partire da mercoledi 06 novembre 2019.

Si avvisa la Comunita Scolastica che da mercoledi 6 novembre 2019 inizieranno le esercitazioni
pratiche nei laboratori di enogastronomia e sala e vendita.

Si rammenta agli alunni che non si potra accedere ai laboratori privi di divisa ed alle famiglie che,
nei giorni in cui i loro figli si presenteranno sprovvisti di tale necessario corredo scolastico, saranno
invitate a riprenderli e portarli a casa, onde evitare che il loro inserimento in altre classi costituisca
occasione di distrazione e di dispendio di tempo con non ottimale risultato didattico.

Inoltre, tutti gli addetti che hanno accesso ai laboratori (alunni e docenti) ai fini dell’attuazione del
protocollo HACCP devono essere in possesso di certificazione a conclusione di corso per
alimentarista.

Si raccomanda, poi, ai docenti e agli alunni che effettuano le esercitazioni nei laboratori di lasciare
gli stessi alla fine delle attivita recandosi nelle rispettive aule o allontanandosi dai locali scolastici se a
fine giornata, in modo da agevolare la sanificazione degli ambienti.

Si confida che, con la collaborazione di tutti, in tempi brevi si potra entrare nel pieno della didattica
con I’avvio anche di tutte le attivita pratiche in tutte le sed.i.

Il Dirigente Scolastico
Prof.ssa Giuseppina Principe
firma autografa omessa
ai sensi dell’art.3 del D.lgs.n.39/1993



