
   
Ministero dell’Istruzione e del Merito 

I.P.S.S.E.O.A. - “Raffaele Viviani”-Castellammare di Stabia (NA) 
Indirizzo Professionale Statale  Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera  
Indirizzo Professionale Statale Agrario “Servizi  per l’ Agricoltura, lo sviluppo rurale, 

la valorizzazione dei prodotti del territorio e gestione delle risorse forestali e montane” 
Indirizzo Professionale “Pesca commerciale e produzione ittiche” 

Percorso di secondo livello per adulti - Indirizzo Professionale Statale Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera   
 

Email: narh09000q@istruzione.it                    Sito internet: www.alberghieroviviani.edu.it                     Pec.: narh09000q@pec.istruzione.it 

 

 

 
 

Codice Meccanografico: NARH09000Q - Codice Istruzione per adulti NARH090505 
Sede Centrale: Via Annunziatella, 23- Tel. 081 8714116- 081 8713843-Direzione:081 8716830 Fax: 081 0112257 - Castellammare di Stabia (Na) 

Sede Rovigliano, via Cantieri Metallurgici - tel./fax 081 8700890 – 081818237 – CAP: 80053 - Castellammare di Stabia (Na) 
Sede Coordinata di Agerola (Na): Cod. Mecc: NARH09002T - via Mulino n°3, tel./fax 081 8731681 - Plesso: via Sariani c/o I.C. “DE NICOLA” di Agerola 

 

                                                                                                                                                                                 

           Castellammare di Stabia, 19 febbraio 2024 

 

 

Ai collaboratori del Dirigente 

Ai docenti di sostegno 

Al DSGA 

Al personale ATA 

Al sito web 

 

 

 

 

Oggetto: avvio del corso sulla sicurezza alimentare – rischio 2 - per i docenti di sostegno in 

data 28 febbraio 2024  

 

Si comunica che il giorno mercoledì 28 febbraio 2024, prenderà avvio, in videoconferenza, dalle 

ore 15:30 alle ore 17:00, con il supporto dell’animatrice digitale Prof.ssa Rosa Celentano, il corso sulla 

sicurezza alimentare – rischio 2 - per i docenti di sostegno non in possesso di certificazione HACCP 

in corso di validità. 

Il corso prevede 8 ore asincrone e 2 ore sincrone, di cui 1 ora di teoria sulla sicurezza alimentare 

ed 1 ora per la somministrazione del test finale, sulla piattaforma che certifica il corso.  

Il corso, per seguire il quale i docenti interessati utilizzeranno un apposito link, è finalizzato al 

rilascio della certificazione che li abilita all’ingresso nei laboratori di enogastronomia e sala e vendita.  

Si rappresenta quindi l’indispensabilità del corso e si confida nella frequenza da parte di tutti i 

docenti tenuti al possesso della citata abilitazione. 

  Cordiali saluti 
                         Il Dirigente Scolastico 

  Prof.ssa Giuseppina Principe 
 firma autografa omessa ai sensi 
 dell’art.3 del D.lgs.n.39/1993 


